


肉：厳選A5黒毛和牛

そしじのこだわり

卵：そしじ卵【こだわりの平飼い卵】

鍋：そしじ特注鍋【南部鉄器】

お米：すき焼き専用ブレンド米   【お米の匠 八代目儀兵衛】

当店では、数ある国産和牛の中から特に品質の高い最高等級「A5ランク」の黒毛和牛を

厳選。また特に美しい霜降りを示すBMS10以上を使用しております。

口どけの良い脂の甘みと、濃厚な旨味。まさに“とろけるような美味しさ”をご堪能いただ

けます。上質なお肉の醍醐味を、どうぞごゆっくりとお楽しみください。

江戸時代から続く京都の老舗米屋がすき焼きのために卓越した目利きでお米を厳選。低

温・低速精米と1％刻みのブレンドで奥行きのある甘みと旨みを最大限に引き出し、理想

の味に仕上げています。最高級のお米を土鍋でじっくり炊き上げてご提供いたします。

どうぞごゆっくりとお楽しみください。

当店では、すき焼きに合わせたオリジナル平飼い卵を使用。自然に近い環境でのびのび

と育った鶏が産んだ卵は、濃厚な黄身と弾力のある白身が特徴。ひと口ごとに卵本来の深

い旨味と力強い風味が広がります。また、オメガ3脂肪酸・ビタミンA・D・Eや良質なたん

ぱく質を豊富に含み、味わいと栄養どちらも兼ね備えた一品を、是非すき焼きとともにご

賞味ください。

伝統工芸・南部鉄器による、すき焼きそしじ専用の特注鍋。厚みのある鉄鋳物は豊かな蓄

熱性をもち、鍋全体に均一な熱を伝えます。肉の旨味を逃さず香ばしく焼き上げ、野菜や

豆腐にはじっくりと熱を届けて、素材の味わいを丁寧に引き出します。当店特注の、すき焼

きそしじのために設えた一鍋でご堪能ください。



※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

・八寸　　　（前菜四種）

・すき焼き　（黒毛和牛サーロイン120g）

・野菜盛り　（しらたき、豆腐、春菊、長ねぎ、お麩）　

・玉子　　　（そしじ卵）

・土鍋ご飯

・ 〆　　　　（ 麺、万能ねぎ、そしじ卵、のり ）

・デザート

・八寸　　　（前菜四種）

・すき焼き　（黒毛和牛へれ120g）

・野菜盛り　（しらたき、豆腐、春菊、長ねぎ、お麩）　

・玉子　　　（そしじ卵）

・土鍋ご飯

・ 〆　　　　（ 麺、万能ねぎ、そしじ卵、のり ）

・デザート

・八寸　　　（前菜四種）

・すき焼き　（黒毛和牛シャトーブリアン120g）

・野菜盛り　（しらたき、豆腐、春菊、長ねぎ、お麩）　

・玉子　　　（そしじ卵）

・土鍋ご飯

・ 〆　　　　（ 麺、万能ねぎ、そしじ卵、のり）

・デザート

（８,８００）

上  【 サーロイン 】    コース ８,０００円

（１０,４５０）

特 【 へ れ 】コース

天  【 特へれ                         】コース

９,５００円

（１２,１００）

１１,０００円

すき焼きコース

( シャトーブリアン)



肉焼きコース

 特へれ                         コース( シャトーブリアン)

※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

・八寸　　　（前菜四種）

・肉焼き　    （黒毛和牛へれ120g）

・野菜盛り　（ししとう、長ねぎ、キャベツ、人参）　

・玉子　　　（そしじ卵）

・土鍋ご飯

・ 〆　　　　（ 麺、万能ねぎ、そしじ卵、のり ）

・デザート

・八寸　　　（前菜四種）

・肉焼き　    （黒毛和牛シャトーブリアン120g）

・野菜盛り　（ししとう、長ねぎ、キャベツ、人参）　

・玉子　　　（そしじ卵）

・土鍋ご飯

・ 〆　　　　（ 麺、万能ねぎ、そしじ卵、のり ）

・デザート

（１０,４５０）

へ れ コース ９,５００円

（１２,１００）

１１,０００円



お し な が き

逸 品

（５５０）

（５５０）

（５５０）

（５５０）

（５５０）

（６６０）

（７７０）

（８８０）

（９９０）

（１,３２０）

（２,２００）

季節のおひたし

枝豆

ホタルイカ沖漬け

半殺しキムチ

牛しぐれ煮

いぶりがっこポテトサラダ

クリームチーズ信州味噌漬け

出汁巻き玉子

うざく

バイ貝

霜降り炙りユッケ

５００円

５００円

５００円

５００円

５００円

６００円

７００円

８００円

９００円

１,２００円

２,０００円

（５５０）

（５５０）

（５５０）

５００円

５００円

５００円

デザート
最中（ジャージーアイス）

最中（抹茶アイス）

シャーベット

※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

（３８５）

（５５０）

（１,１００）

（１,６５０）

（２,２００）

土鍋ごはん　並（二合）

土鍋ごはん　中（三合）

土鍋ごはん　大（四合）

漬物

〆 （ 麺、そしじ卵、万能ねぎ、のり ）

１,０００円

１,５００円

２,０００円

３５０円

５００円

※炊き上がりに 20～ 30 分ほどお時間を頂戴してますので、

   お早めにご注文下さいませ。

お食事



追 加

（４,８１８）

（６,４６８）

（８,１１８）

（６,４９０）

（８,１４０）

（５５０）

（５５０）

（１１０）

（１６５）

すき焼き肉　上【 サーロイン】

　　　　　    特  【 へれ】

　　　　　    天  【 特へれ　　　　　　】

肉焼き　　    へれ

　　　　　    特へれ

すき焼き　野菜

肉焼き　　野菜

大根おろし

そしじ卵

４,３８０円

５,８８０円

７,３８０円

５,９００円

７,４００円

５００円

５００円

１００円

１５０円

お し な が き

すき焼きセット

（６,０５０）

（７,１５０）

（８,８００）

上【サーロイン】

特【 へれ 】

天【 特へれ　　　　　　　 】

一人前

一人前

一人前

５,５００円

６,５００円

８,０００円

※すき焼き必ず御人数様前でのご用意とさせて頂いております。

野菜・そしじ卵 付き

野菜・そしじ卵 付き

野菜・そしじ卵 付き

野菜・大根おろし 付き

野菜・大根おろし 付き

肉焼きセット

（７,１５０）

（８,８００）

へれ

特（ シャトーブリアン ）

一人前

一人前

６,５００円

８,０００円

※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

( シャトーブリアン)

( シャトーブリアン)

( シャトーブリアン)

( しらたき、豆腐、春菊、長ねぎ、お麩  )

( ししとう、長ねぎ、キャベツ、人参  ) 



お 飲 物

麦酒

麦酒・スピリッツ

（９９０）

（７７０）

（７７０）

アサヒ スーパードライ 生ビール（中）

アサヒ スーパードライ 生ビール（小）

アサヒ ドライゼロ ・ノンアルコールビール

９００円

７００円

７００円

（アルコール0.0%） 小瓶

～World GIN Awards 2024 Classic GIN部門　世界最高賞受賞～

～San Francisco World Spirits Competition 2024 Double Gold受賞～

ストレート・ロック・水割り・ソーダ割りからお選びください。

スピリッツ

（１,１００）

ohoro GIN Standard　（ニセコ蒸溜所／北海道） １,０００円

※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。



※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

お 飲 物

Japanese - whiskey

ウィスキー・果実酒

（１,２１０）

（１,３２０）

（１,８７０）

知多　（愛知）

山崎シングルモルト　（大阪）

山崎 12年　（大阪）

１,１００円

１,２００円

１,７００円

果実酒 

（７７０）

（７７０）

（７７０）

（７７０）

（７７０）

雑賀梅酒　（和歌山）

梅乃宿 あらごしみかん　（奈良）

梅乃宿 ゆず　（奈良）

梅乃宿 あらごしりんご　（奈良）

北岡本店 よう振ってこや もも　（奈良）

７００円

７００円

７００円

７００円

７００円

World - whiskey

（１,２１０）

（１,８７０）

ウッドフォードリザーブ　（アメリカ）

ザ・マッカラン12年　（スコットランド）

１,１００円

１,７００円

ストレート・ロック・水割り・ソーダ割りからお選びください。



※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

お 飲 物

麦焼酎

焼 酎

（７７０）

（９９０）

（１,７６０）

中々　（黒木本店／宮崎）

佐藤 麦　（佐藤酒造／鹿児島）

百年の孤独　（黒木本店／宮崎）

７００円

９００円

１,６００円

芋焼酎

（７７０）

（７７０）

（８８０）

（９９０）

（１,７６０）

富乃宝山　（西酒造／鹿児島）

赤兎馬　（濱田酒造／鹿児島）

河童の誘い水　（京谷酒造／宮崎）

佐藤 黒　（佐藤酒造／鹿児島）

魔王　（白玉酒造／鹿児島）

７００円

７００円

８００円

９００円

１,６００円

ストレート・ロック・水割り・ソーダ割りからお選びください。



お 飲 物

ジュース

ノンアルコール

（６６０）

（６６０）

（７７０）

（７７０）

コカ・コーラ

ウィルキンソン ジンジャーエール 甘口

アルプスワイナリーこだわりのグレープジュース （林農園／長野）

きよみしぼり 100% ジュース （伊藤農園／和歌山）

６００円

６００円

７００円

７００円

お 茶

（７７０）

（６６０）

黒烏龍茶　（冷・温）

緑茶　（冷・温）

７００円

６００円

お 茶

（７７０）

（７７０）

（１,１００）

富士ミネラルウォーター　（山梨）

富士ミネラルスパークリングウォーター　（山梨）

山崎の水 【炭酸 】　（大阪）　　

７００円

７００円

１,０００円

※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。



※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

お 飲 物

大吟醸 

日 本 酒

作 IMPRESSION-N 純米大吟醸原酒

山城屋 pecial class

黒龍 大吟醸 龍

醸し人九平次 純米大吟醸 別誂

１,２００円

２,４００円

１,３００円

２,６００円

１,５００円

３,０００円

１,８００円

３,６００円

吟 醸 

（１,３２０）

（２,６４０）

（１,４３０）

（２,８６０）

（１,６５０）

（３,３００）

（１,９８０）

（３,９６０）

播州一献 超辛 純米吟醸

ゆきの美人 純米吟醸 6号酵母 超辛

日日　山田錦

純 米 

鷹来屋 辛口 特別純米酒

酒米　：　山田錦 ／ 精米歩合：50％ （清水清三郎商店 ／ 三重）

五勺

一合

五勺

一合

五勺

一合

五勺

一合

９００円

１,８００円

９００円

１,８００円

１,０００円

２,０００円

（９９０）

（１,９８０）

（９９０）

（１,９８０）

（１,１００）

（２,２００）

五勺

一合

五勺

一合

五勺

一合

８００円

１,６００円

（８８０）

（１,７６０）

五勺

一合

酒米　：　一本〆 ／ 精米歩合：50％ （越銘醸 ／ 新潟）

酒米　：　山田錦 ／ 精米歩合：40％ （黒龍酒造 ／ 福井）

酒米　：　山田錦 ／ 精米歩合：35％ （萬乗醸造 ／ 愛知）

酒米　：　播州山田錦 ／ 精米歩合 ： 55％ （山陽盃酒造 ／ 兵庫）

酒米　：　山田錦 ／ 精米歩合 ： 35％ （萬乗醸造  ／ 愛知）

酒米　：　山田錦 ／ 精米歩合 ： 非公開 （日々醸造 ／ 京都）

酒米　：　山田錦・レイホウ ／ 精米歩合：55％ （浜嶋酒造 ／ 大分）



※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

お 飲 物

葡 萄 酒 

モンテス・アルファ・シャルドネ

ドメーヌ・デュ・サルヴァ・デュレイユ

シガリュス ブラン 2021

プラット （2022）

１,５００円

９,０００円

（１,６５０）

（９,９００）

チリ ／ シャルドネ

Glass

Bottle

１,８００円

９,５００円

（１,９８０）

（１０,４５０）

Glass

Bottle

２,６００円

１６,０００円

（２,８６０）

（１７,６００）

Glass

Bottle

１３,０００円
（１４,３００）

Bottle

仏 ／ ソーヴィニョン・ブラン84％　シャルドネ16％

仏 ／ シャルドネ　ヴィオニエ　ソーヴィニョン・ブラン

伊 ／ トゥルビアーナ50％　シャルドネ25％　ソーヴィニョン・ブラン25％

マンサール　カルト・ブランシュ・ブリュット １,６００円

９,０００円

（１,７6０）

（９,９００）

仏 ／ シャルドネ20％　ピノ・ノワール35％　ピノ・ムニエ35％

Glass

Bottle

白ワイン

シャンパーニュ



※料金には別途サービス料5%を頂戴しております。

お 飲 物

葡 萄 酒 

ロンケドーネ 2020

シガリュス ルージュ 2021

ブルゴーニュ ピノ・ノワール ル ジュルシュリーヌ

シャトー・ラグランジュ

セコイア・グロウヴ ナパ・ヴァレー

シルヴァーオーク アレキサンダーヴァレー

２,０００円

１３,０００円

（２,２００）

（１４,３００）

伊 ／ マルツェミーノ　サンジョヴェーゼ　カベルネ・ソーヴィニョン

Glass

Bottle

３,０００円

１８,０００円

（３,３００）

（１９,８００）

Glass

Bottle

２,２００円

１４,０００円

（２,４２０）

（１５,４００）

Glass

Bottle

２０,０００円
（２２,０００）

Bottle

２６,０００円
（２８,６００）

Bottle

３２,０００円
（３５,２００）

Bottle

仏 ／ メルロー　シラー　カベルネ・ソーヴィニョン

仏 ／ ピノ・ノワール

仏 ／ ソーヴィニョン・ブラン62%　メルロー32% 　ティ・ヴェルド6%

米 ／ カベルネ・ソーヴィニョン81%  ベルネ・フラン9%  メルロー7% etc

米 ／ カベルネ・ソーヴィニョン

赤ワイン


